Saftlerhof

Gedeck; Rohwurst, Sauerteigbrot und gesalzene Butter pro Person 4,50
Brotkorb (4 Stlick Brot) 2,50
Schafkdse aus Gamlitz 14,50

mit eingelegtem Gemise und Salat
Gebackene Hiihnerleber mit Sauce Tatar 12,90

Gebeizte Jobst-Forelle 18,70
mit marinierter Gurke, Dill und Senfkaviar

Gebackene Steinpilze 21,50
mit Sauce Tatar und Blattsalat

Klare Hithnersuppe mit 7,50
mit Frittaten

Tomatenkaltschale 8,50
mit Croutons

Alle Preise in € inkl. Mwst. Informationen Uber unsere Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kdnnen, erhalten Sie sehr gerne
auf Nachfrage bei unserem Serviceteam



Saftlerhof

Rehbutterschnitzel 27,50
mit Erdapfel-Rahmgurkensalat

Kalbskotelett 42,00
mit saisonalem Gemdse, Erdapfel und Kalbsjus

Bohmerwald-Zander Filet 32,00
mit Petersilerdapfel

Eierschwammerlsauce mit Serviettenknodel 27,50
Steirisches Backhendl aus dem Sulmtal % Backhend|
frisch zubereitet, Wartezeit ca. 30 min 19,50
Backhendl| ohne Haut pro Portion 3,00
Wienerschnitzel vom Schwein 16,50
Beilagen
Portion Petersilerdapfel 5,80
Gemischter Salat 6,80
Griner Salat 6,50
Portion Preiselbeeren 1,80
Dreierlei Selbstgemachtes Sorbet l/él ZV ZSO':;R TIPp: 12,00
3 Rieslin
Weilles Schokoladenmousse Woh?r-Wu....K g 14,50
mit Weichselragout und Weichselsorbet Muth 11,50
Creme brilée mit Marillensorbet 9,50
Apfelstrudel mit Vanilleeis 10,50
Affogato 7,50
Dreierlei Kase 15,50

von der Kasalm in Graz

Alle Preise in € inkl. Mwst. Informationen Uber unsere Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kdnnen, erhalten Sie sehr gerne
auf Nachfrage bei unserem Serviceteam



